LA CARTE

Téte de veau sauce griGiche

Tervine de foie grag de canard au Pommeau

Foie gras de canard p6élé a la rhubarbe

12 Huitres

6 Huitres gratinées a Ca crome de camembert

Soupe glacée d’artichauts, Garigoule de Cégumes

Quenelles de Langoustines, crémée de Langoustines, salade de cerfenil
A Chuile de noigettes

Poissons selon arrivage :

Turbot poché ou grillé, sauce hollandaise

€scalope de turbot au cidre

€scalope de turbot a Ca normande

Sole griClée Geurre fondu ou sauce hollandaise ou meunicre (environ 500g)

Menu _enfant  (jusgu'a 12 ang)

Melon
Rumsteck pommes Amandines ou poigson a La creme
Fraises Mel6a

21.00euros
21.00 euros
22.00 euros
26.60 euros
16.50 euros
13.60 euros

716.00 euros

37.00 euros
38.00 euros
37.00 euros
39.00 euros

72.60 euros



Tournedos gri€leé, sauce Géarnaisge
Tournedos Rossini
FiCet au poivre
Fiet aux cepes
€scalope de veau aux morilles
Rig de veau aux morilles
(viande de 6ceuf et veau : origine France)

Plateau de fromages affinés
Petit cceur de Neufchatel r6ti au cumin, salade au vinaigre de cidre

Moelleux de chocolat noir, cceur coulant de caramel au Geurre salé
Arlettes glacées, caramel au Geurre salé

Tarte fine de pochie, jus de péchies et sorbet aux amandes
Macaronnade de fraises

Glaces, sorbet

La commande deg degserts ge fait au début du repas

Dernicre prige de commande a 13430 et 21400

26.00 euros
356.00 euros

26.00 euros
28.00 euros

26.00 euros
38.00 euros

9.00 euros
8.00 euros

9.00 euros
9.00 euros
9.00 euros
9.00 euros
6.00 euros



Leg fourniggenrs gui ont notre confiance

SA.Soudry Valmont
Francoig OCivier Rouen

Ferse Dusmesgnil gt vincent de Cramesgnil

Ferme du manége Hattenvible
Fersme Burel St Pierre en Port
VGert Rouen

La Nouvelle Vague Ficamp

Sarl Goubert Pourvitle sur mer
Sarl laude Fécamp

la volaillire deg Clog Ouainvitle
Deroche Honguemare
Goodepices

Maétro Sotteviéle gur Rouen
Patigfrance Rungis

Minoterie de Vitteflour
€scargots de Bretonne Yibleron

fruits , Légumes
fromages

fromages

Vaourt

Geurre

poigsons et crugtacés
poigsons et crugtacés
Auitreg

viande

volailleg et cenfs
produits Caitiers
épiceg , aromates ot Auileg
épicerie

produits de patiggerie
farine

egcargots

Notre équipe ge tient a votre digposition pour adapter au mieux notre offre a vos contraintes alimentaires.
Afin gue votre gatigfaction goit enticre, i€ egt toujours préféirable de nous en faire part Corg de votre

régervation.

€n ce qui concerne Ceg allergines, La Liste est a votre digpogition. Noug sommes a votre gervice pour
Vous détailler La composition de nog plats gui sont tous fabriguis sur place.

JA

_D leg plats « faits maigson » gont élaborég gsur place a partir de produits Gruts



Ligte deg allergines pouvant étre contenus dang nog plats.

1.Céréaleg contenant du gluten ( 6€¢, geigle, orge, avoine, épeautre, Ramut ou Ceurs souches Aybridies) ot
leg produits a 6age de ceg céiréales.

2.Crugtacég ot produits a 6age de crugtacés

3.00ufs et produits a 6asge d'ceufs

4.Poiggons et produits a 6age de poiggons

5.Arachideg et produits a 6age d’arachides

6.80ja ot produits a 6age de gsoja

#.Lait et produits a 6age de Lait( y comprig Cactoge)

8.Fruits a coqgue ( amandes, noigetteg, noix, noix de eajou, noix de pécan, noix du Brégie, pigstache, noix de
macadamia, noix du Queengland, et produits a 6age de ceg fruits

9.Céleri ot produits a 6age de céleri

10.Moutarde et produits a 6age de moutarde

11.Graineg de gégsame et produits a 6age de graines de gésame

12.Anfydride gulfureux ot sullites em concentration de plug de 10meg/ kg 0ulOmeg/Litre en terme de SO2
total pour Lag produits propogés prits a congommer ou recongtitués condormément anx ingtruction du
fabricant

13.Lupin et produits a 6age de Cupin

14.Mollugqgues et produits a 6age de molluggues
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